Q0 @
& €

SPEISEPLAN

Hans Furler Gymnasium

FERNKUCHE - GROSSKUCHE

PARTYSERVICE

Freiwillige Selbstkontrolle
RegelmaRige Hygiene- &
Qualitatskontrolle durch
BAV - Institut/Offenburg

27 Datum:|05.07.-09.07.

ZOIMMIEK

S

Bestellzeiten: bis 9.00 Uhr ?:

Tel. 07851 /99139-0

Mo.

"Hauptessen”

Hahnchenbrustfilet
in Rahmsauce

"Vegetarisch”

Kasetortellini
mit Tomatensauce

Di.

mit Reis und Gemiise und Salat
o.d.Z. o.d.Z.
Bratwurst Herzhaftes

an Bratensauce
mit Schlinglinudeln
und Salat, 4,5

Kase-Soufflé
mit Bechamelsauce
und 1 Dessert, o.d.Z.

Rinderhacksteak
mit Sahnepliree
und Karottensalat

Tagessuppe
Ofenfrische Dampfnudel
mit Vanillesauce

o.d.Z. o.d.Z.
Backfisch Gemiisetaler
DO mit Kartoffeln mit Rahmkartoffeln
= Remoulade und 1 Dessert

und Salat, o.d.Z.

o.d.Z.

Fr.

Paniertes Schnitzel
mit Nudelsalat
und 1 Dessert

o.d.Z.

Hausmacher Spatzle
mit Champignonrahmsauce
und Salat
o.d.Z.

Zusétzlich wird téglich angeboten

wechselnder "Salatteller” 3,00 € und

Spétzle mit Rahmsauce 2,50 €

In unseren 1 Farbstoff 2 Konser-
Speisen sind vierungs-
enthalten: stoff
6 Anti- 7 Geschmacks-
oxidations- verstarker

mittel

8 Eisenglu-

3 Siissungs- 4 Nitritpdkel- 5 Phosphat
mittel salz

o.d.Z.ohne
konat deklarationspfl.

Zusatzstoffe







